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	Contactez-nous !
Mail : c.magique@wanadoo.fr
Portable : 06 22 77 52 13

Pour tous les autres Cabarets& formule « déjeuner » : consultez-nous.




«  LES BATEAUX PARISIENS »
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CROISIÈRE DÉJEUNER

3 solutions s’offrent à vous :
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	Croisière Déjeuner

de 12h15 à 14h30

Kir Vin Blanc

Carte du Midi

Muscadet *

Bordeaux *

Eau Minérale, Café


	Croisière Déjeuner

de 12h15 à 14h30

Kir  Blanc de Blancs
Carte du Midi

Chardonnay Vin de Pays d’Oc *

Médoc *

Eau Minérale, Café


	Croisière Déjeuner

de 12h15 à 14h30

Apéritif au choix

Carte du Midi

Chablis *

Fronsac*

Eau Minérale, Café

Accueil personnalisé

Tables rondes à l’avant du bateau



	
	
	

	44 € / personne(au lieu de 52€)
	54 € / personne(au lieu de 62€)
	64 € / personne(au lieu de 72€)


(*) 1 bouteille de vin blanc pour 3, 1 bouteille de vin rouge pour 3.

(*)A consommer avec modération, l’abus d’alcool est dangereux pour la santé..

 Nos prix sont nets. Les prix ainsi que les vins sont susceptibles de changement sans préavis.
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	Tous nos plats sont conçus par notre chef Yves Gras, Toque Blanche Internationale et membre de l’Académie Culinaire, préparés à bord dans les cuisines de nos bateaux à partir de produits frais rigoureusement sélectionnés.
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	De la Tour Eiffel à la Statue de la Liberté, une chanteuse et un musicien enrichissent par un commentaire et des chansons célèbres la découverte de la capitale.
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	Le commandant de bord accueille vos invités à bord du bateau en compagnie de son équipage. Notre équipe de chefs de rang et de maîtres d’hôtel s’engagent à vous offrir un service à la française, soigné et raffiné (dressage des assiettes en cuisine, service individuel à l’assiette ).

	[image: image5.png]



	Vitrés, spécialement conçus pour vous faire découvrir Paris, nos bateaux vous garantissent et offrent à vos convives qualité, confort et sécurité (climatisation été / hiver : Système anti-buée, vision panoramique des berges de la Seine).
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CARTE  DU  DEJEUNER

(Cette carte est valable du 01/04/06 au 31/03/07)

Dôme de jambon de Bayonne, polenta et Cabecou fondant

Croustillant de crevettes et pomme Granny Smith, vinaigrette à la réglisse

Bonbons de grenouilles aux échalotes, sauce mousseline au citron

Terrine de magret de canard aux lentilles corail

Salade de roquette et radis noir aux copeaux de parmesan*

Blanquette de veau au lait de coco et petits légumes compotés

Rôti d’agneau, tian de légumes et jus au romarin 

Filet de colin, purée de pommes de terre aux senteurs de truffe

Suprême de poulet, clafoutis au potiron à l’anis vert

Variation autour du légume et tuile au parmesan*

Assortiment de fromages 

Tarte fine aux pommes tièdes

Clafoutis aux cerises

Crème de citron glacée façon vacherin

Sablé chocolat caramel

Dessert du jour

* Plat végétarien
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CROISIÈRE DÎNER

3 solutions s’offrent à vous :

	

	
	

	Croisière Dîner

De 20h00 à 23h00

Kir Blanc de Blancs

Duo de cakes aux olives

Carte du soir

Chardonnay Vin de Pays d’Oc *

Médoc *

Eau minérale, Café


	Croisière Dîner

De 20h00 à 23h00

Apéritif au choix

Duo de cakes aux olives

Carte du soir

Chablis *

Fronsac *

Eau minérale, Café


	Croisière Dîner

De 20h00 à 23h00

Apéritif au choix

Duo de cakes aux olives

Carte du soir

Chablis *

Fronsac *

Eau minérale, Café

Digestif au choix

Accueil personnalisé

Tables rondes à l’avant du bateau

Hôtesse présente pendant toute la croisière



	
	
	

	87 €/pers. (au lieu de 95€)
	112 €/pers. (au lieu de 120€)
	132 €/pers. (au lieu de 140€)


(*) 1 bouteille de vin blanc pour 3, 1 bouteille de vin rouge pour 3.

(*) A consommer avec modération, l’abus d’alcool est dangereux pour la santé.

Nos prix sont nets. Les vins ainsi que les prix sont susceptibles de changement sans préavis.
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	Tous nos plats sont conçus par notre chef Yves Gras, Toque Blanche Internationale et membre de l’Académie Culinaire, préparés à bord dans les cuisines de nos bateaux à partir de produits frais rigoureusement sélectionnés.
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	Une chanteuse et un orchestre de 3 musiciens animent cette croisière et offrent une variété d’airs français et internationaux à écouter ou à danser. 
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	Le commandant de bord accueille vos invités à bord du bateau en compagnie de son équipage. Notre équipe de chefs de rang et de maîtres d’hôtel s’engagent à vous offrir un service à la française, soigné et raffiné (dressage des assiettes en cuisine, service individuel à l’assiette ).
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	Vitrés, spécialement conçus pour vous faire découvrir Paris, nos bateaux vous garantissent et offrent à vos convives qualité, confort et sécurité (climatisation été / hiver : système anti-buée, vision panoramique des berges de la Seine).
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CARTE  DU  DINER

(Cette carte est valable du 01/04/06 au 31/03/07)
Rondins d’escargots de Bourgogne au basilic et au Porto

Feuilletine de Gambas, compotée de tomates et réduction balsamique

Foie gras de canard, chutney de pêches rôties et pain aux raisins

Dos de saumon fumé aux épices du Sud, émulsion de pommes de terre, vinaigrette au carvi

Cappuccino de crème de maïs, pépites de lard fumé et pop corn

Magret de canard, polenta légère aux fruits secs et caramel d’épices

Omble chevalier rôti au citron vert, crumble d’aubergines

Pavé d’agneau, craquant de Parmentier de cèpes, jus à l’escanouille

Blanc de poireaux en tonnelet, noix de Saint-Jacques, émulsion de lait de fenouil

Pièce de bœuf aux cinq poivres, courgettes à l’huile d’olive et jeu de carottes

Mignon de porc aux olives noires, son jus et mille-feuille de pommes de terre aux noisettes

Variation autour du légume et tuile au parmesan*

Plateau de fromages 

Mi-cuit chocolat aux senteurs de framboises, méli-mélo de fruits rouges en tuile

Biscuit Dacquoise à l’ananas, coulis de menthe poivrée

Religieuse au Nutella® de notre enfance

Ruban feuilleté aux figues

Pomme confite, crème d’Isigny glacée parfumée au Calvados

*Plat végétarien
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BON DE COMMANDE

« LES BATEAUX PARISIENS »

A retourner avec les 2 prochaines pages à :

Cmagique
8, rue de Montigny – 77150 Lésigny

DATE __________________________

Nom ou Raison Sociale : _____________________________

Adresse :__________________________________________

Contact :__________________________________________

Téléphone :________________________________________

Portable :__________________________________________

Fax :___________________________________________________________

Mail :__________________________________________________________

	LES FORMULES « Billetterie »

La carte est valable du 01/04/06 au 31/03/07

Les prix valables à partir du 1er juillet 2006
	NOMBRE DE PARTICIPANTS
	TOTAL

	( Croisière Déjeuner Bateaux Parisiens

( Service Etoile :                                              44,00 € (au lieu de 52€)
( Service select :                                               54,00 €(au lieu de 62€)
( Service Premier :                                            64,00€(au lieu de 72€)
( Croisière Dîner Bateaux Parisiens

( Service Etoile :                                              87,00 €(au lieu de 95€)
( Service select :                                           112,00 €(au lieu de 120€)
( Service Premier :                                       132,00 €(au lieu de 140€)
	
	


Menus peuvent être susceptibles de changer.

Tarifs valables tous les jours sauf dates spéciales : 14/02, 14/07, 24/12, 25/12, 31/12.

Pour les groupes de plus de 15 personnes, choix d’un menu unique.

Tenue correcte exigée pour la Croisière Déjeuner et Dîner (ni jeans, ni baskets)

REGLEMENT:

Par chèque libellé à l’ordre de Cmagique

50% A LA COMMANDE & LE SOLDE UNE SEMAINE AVANT LA RECEPTION
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CONDITIONS GENERALES DE VENTE

Toute commande entraîne l’adhésion aux conditions générales de vente, sans restriction ni réserve.

Toute commande doit être accompagnée d’un acompte égal à 50% du prix convenu, toutes taxes comprises et le solde 1 semaine avant la date de votre sortie à réception de la facture.

Toute modification de commande pour une diminution du nombre de convives doit me parvenir, par écrit, 1 semaine avant le jour de la réception.
Passé ce délai, le nombre de couverts initialement prévu à la commande sera facturé en totalité.

Toute annulation d’une commande doit être effectuée par écrit une semaine avant la réception. Quelque soit la cause du dépassement de ce délai, il entraîne la perte, définitive et irréductible de l’acompte.

Le prix du devis correspond au tarif applicable lors de l’établissement de celui-ci. Ces prix sont fermes et définitifs pour la date indiquée de la réception.
Les frais de remise en état résultant des dommages causés aux matériels mis à la disposition des clients seront à la charge de ces derniers.

En cas de disparition de matériel, les coûts de remplacement seront facturés au client.

En cas de retard de paiement, il sera décompté des agios calculés sur le taux de base de la Banque de France, majoré de deux points.

Toute contestation relative à l’interprétation et à l’exécution des présentes conditions générales, ainsi que toute commande ou réservation, seront de la compétence exclusive des Tribunaux de Paris, même en cas d’appel en garantie ou de pluralité de défenseurs.

Le Client                                                                                                            Cmagique

Date, signature suivie de la mention                                                        Nathalie Lecoquierre

« Lu et approuvé ». Cachet. 
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