Tony Benard

18 rue des Bourguignons

92600 Asnières/Seine
Tel 06 08 18 39 28
Compétences

· Maîtrise opérationnelle des différents aspects de l’hôtellerie restauration pour le groupe Accor et depuis 4 ans pour la marque Ibis
· Maîtrise des techniques de commercialisation et d’optimisation du Chiffre d’affaire hébergement et restauration 

· Maîtrise des coûts et du compte d’exploitation d’un centre de profit

· Compétences managériale en simple ou multi-sites
· Formation stratégique, financière et marketing
Formation
2003 – 2005
IMHI – MBA spécialisé en Management Hôtelier - Groupe ESSEC

1996 – 2001
Ecole Hôtelière de Paris



Baccalauréat Technologique hôtelier – BTS Gestion hôtelière

Expériences professionnelles     
2010 – 2011
Hôtel Ibis Paris Porte d’Orléans – 402 chambres, 2 restaurants



Directeur Adjoint

2009 – 2010
Hôtel Ibis Roissy Charles de Gaulle – 776 chambres, 5 restaurants



Directeur d’exploitation

2007 – 2009
Hôtel Ibis Montmartre – 326 chambres, 1 restaurant



Directeur Adjoint

2006 – 2007
Hôtel Novotel Montparnasse – 199 chambres, 1 restaurant



Responsable restauration

2005 – 2006
Hôtel Ibis Cardiff – 78 chambres, 1 restaurant



Directeur Adjoint

2003 – 2005
Hôtel Novotel Tour Eiffel - 764 chambres, 3 restaurants


Apprentissage en Direction de la restauration (Formation MBA)
2002 – 2003
Hôtel Novotel Qin Qiao, Pekin, 782 chambres, 4 restaurants

Chargé de missions opérationnelles, projet, developpement et commercialisation

2001 – 2002
Hôtel Sofitel Miami – 264 chambres, 2 restaurants



Assistant Gouvernant général
