HOTEL PLAZA LAFAYETTE
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MENUS POUR VOS SALLES A MANGER

LES ENTREES FROIDES

Tatin de champignons au magret fumé
Panna cotta de chévre 2 la figue et au jambon de Bayonne
Effeuillé de noix de Saint Jacques sur fondue de poireaux et crevettes roses

Gourmandise d'artichaut, tomates confites et filets d’anchois

LES PLATS CHAUDS

Noisette de gigot d'agneay,
Petrt flan de Parmesan au curry

Ballotin de poularde,
Poélée d'artichauts et imbale de brocolis au fus

Filet de cabilland, fumet de poissons aux ceufs de saurmon,
- Bouchée de polenta aux tomates séchées et Parmesan, fagot de havicots verts

Filet de saurnon mi — cuit en crodte d'herbes,
Gratiné de riz sanvage et corolle de carotte

LES DESSERTS

Crumble de pommes au Calevas
Comme un millefeuille passion - chocolat
Lingot de péche de vigne, sablé cannelle

Crousti — fondant tout agrurnes
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